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Dumani venerdi 12 Iuglin a Huma nerlrnunia I:“ uunngﬂa den ncunnsmmeml relativi
all'edizione 2012-2013 del Premio del Paesaggio del Consiglio d'Europa. L'Associazione
Nazionale Citta del Vino ricevera una menzione speciale per "Senarum Vinea. Le vigne stariche
di Siena” grazie al felice connubio tra ricerca, territorio e sviluppo sostenibile che il Progetto ha

saputo esprimere.

Domani, 12 luglio, presso la sala convegni “Santa Marta del Collegio Romano™ a Roma,
I'Associazione Nazionale Citta del Vino riceverd un riconoscimento per il progetto "Senarum
Vinea. Le vigne storiche di Siena”, selezionato tra i primi dieci interventi dalla Commissione
Incaricata di valutare le proposte di candidatura per la partecipazione itallana al Premio del
Paesaggio del Consiglio d'Europa 2012-2013, sulla scorta di un'attenta attivita istrutioria
condotta da un'apposita Commissione istituita dalla Direzione Generale per il paesaggio, le
belle arti, l'architettura e l'arte contemporanee (PaBAAC) e costituita da dirigenti del Ministero
per | Beni e le Attivita Culturali e da professori universitari esperti nel campo del paesaggio e
dell'architetiura contempaoranea.

Primo nella lista nazionale dei 10 progetti, "Senarum Vinea. Le vigne storiche di Siena”, da 5
anni coordinato dall'Associazione Nazionale Citia del Vino in collaborazione con I'Universita di
Siena, il Comune di Siena, la Provincia e I'Azienda Castel Pugna di Siena, “custode” dei vitigni
antichi selezionali dal progetto, & stato riconosciuto meritevole di menzione per I'attivita di
valorizzazione delle presenze storico-culturali con valenza identitaria ed in quanto esempio di
scelte di sviluppo economico basato sulla valorizzazione, sensibilizzazione, pubblicizzazione di
un patrimonio culturale che caratterizza importanti aree inserite nel centro storico della citta di

Siena.

"Il riconoscimento & un motivo di grande soddisfazione — commenta il Direttore
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dell’Associazione Paolo Benvenuti — che a distanza di 5 anni dall’avvio del Progetto
continuiamo a profondere impegno, energie e passione malgrado le difficolta di carattere
economico. L'auspicio & che tale menzione possa costituire una spinta a proseguire nell’azione
di recupero di lembi di paesaggio storico per riguadagnare alla comunita frammenti di identita
perduta. Senarum Vinea, infatti, proseguira nella sua azione di riqualificazione
storico-paesaggistica e ambientale di Siena e delle sue valli, attraverso il recupero delle cultivar
storiche (ora a dimora presso I'Orto dei Pecci) e degli ordinamenti colturali che le
caratterizzano. L'obiettivo & quello di contrastare il fenomeno dell'impoverimento del paesaggio
rurale attraverso il recupero di quell'equilibrio tra fattori naturali e fattori di ordine culturale, che
per secoli ha segnato la qualita del paesaggio senese e, pill in generale, toscano.

La manifestazione, organizzata dal Ministero per i Beni e le Attivita Culturali con la
partecipazione del Consiglio d’Europa, & finalizzata alla pubblicizzazione dei risultati della
selezione italiana per l'individuazione della candidatura del nostro Paese tra 77 proposte
pervenute, tutte attestanti azioni positive attuate dalle comunita locali in un'ottica di sviluppo
sostenibile.

Il progetto Senarum Vinea fa inoltre parte del dossier per la candidatura di Siena Capitale
della Cultura 2019.
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ENOTECA
La citta riscopre
gli antichi vitigni
dentro le mura
Castel di Pugna diventa «laboratorio»

SIENA RISCOPRE gli antichi vi-
tigni dentro le mura recuperando
le vecchie viti che fin dall’antichita
venivano coltivate all’'interno della
citta come il Mammolo, il Gorgot-
tesco, la Salamanna o il Tenerone.
Un progetto voluto da Comune,
Provincia, Camera di Commercio,
Universita degli Studi e dall’ Asso-
ciazione Nazionale
importante non solo
per la Citta del Palio,
ma per tutto il mondo
enologico nazionale,
un’idca per riscoprire
gli antichi vitigni colti-
vati anche dentro la
cerchia mmuraria con
I'obiettivo di reim- Wi
piantarli ¢ coltivarli se-
condo le antiche tecni-
che colturali. «Sena-
rum Vinea - Le Vigne
di Siena» sard presentato insieme
al suo libro «Senarum Vinea. Il pae-
saggio urbano di Siena. Forme di
recupero e valorizzazione dei viti-
gni storici» che raccoglie i risultat
del progetto, domani dalle 9,30
presso I’Azienda Agricola Castel di
Pugna. Un evento importante che
insieme ai vari soggetti coinvolti
vede anche 'impegno di Enoteca
Italiana, ente nazionale vini dal
1933. La presentazione del libro

non vuole essere un punto di arri-
vo ma solo I'inizio di un proficuo
sviluppo iniziato con la messa a di-
mora delle prime barbatelle all’'Or-
to dei Pecci, nel centro cittadino a
due passi dal Comune. L’anno
prossimo I'Istituto agrario di Siena
offrira la disponibilita ad accoglie-
re il campo del germoplasma ¢ a
partecipare alle fasi di microvinifi-
cazione; la Cooperati-
va sociale onlus «La
i Proposta» mettera a
disposizione il cam-
* po di conservazione
¢ per accogliere i viti-
w%> gni antichi e I’azien-
s da Castel di Pugna,
individuata  come
» azienda pilota e custo-
* de, destinera un lotto
del propri terreni per
la messa a colrura dei
vitigni selezionati e per la produ-
zione del futuro vino di Siena.
«Enoteca Italiana — spiega il conte
Luigi Alberto Fumi Cambi Gado
titolare dell’azienda vitivinicola Ca-
stel Di Pugna, azienda storica ubi-
cata interamente nel Comune di
Siena e consigliere anziano di Eno-
teca Italiana — avra in fururo il deli-
cato compito di interagire con gli
altri enti coinvolti nel progerto ¢
con i produttori per la promozione
del vino della citta di Sienay.
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Verivano collivate allinterno della citta il Mammolo. il Gorgottesco e la Salamanna

Riscoperti antichi vitigni fra le mura
per valorizzare il vino “senese”

P SIENA

Siena riscopre gli antichi viti-
gni dentro le mura recuperan-
do le vecchie viti che fin dall'
antichita venivano coltivate
allinterno della citta come il
Mammolo, il Gorgottesco, la
Salamanna o il Tenerone, Un
progetto voluto dal Comune
di Siena, Provincia di Siena,
Camera di Commercio, Uni-
versita degli Studi di Siena e
dall'Associazione Nazionale
importante
non solo per la Citta del Palio,
ma per tutto il mondo enologi-
conazionale, un'idea per sco-
prire gli antichi vitigni coltiva-
ti anche dentro la cerchia mu-
raria con l'obiettivo di reim-
piantarli e coltivarli secondo
le antiche tecniche colturali.
"Senarum Vinea - Le Vigne di
Siena" sara presentato insie-
me al suo libro "Senarum Vi-
nea. Il paesaggio urbano di
Siena. Forme di recuperoe va-
lorizzazione dei vitigni storici"
che raccoglie i risultati del pro-
getto, domani dalle 9,30 pres-
so 'Azienda Agricola Castel
di Pugna (Siena). Un evento
importante che insieme ai vari
soggetti coinvolti vede anche
limpegno di Enoteca Italia-
na, ente nazionale vini dal
1933.

La presentazione del libro
non vuole essere un punto di
arrivo ma solo l'nizio di un
proficuo sviluppo iniziato con
la messa a dimora delle prime
barbatelle all'Orto dei Pecci,
nel centro cittadino a due pas-

Produrre vino nei oentro storico Camtiensnca unica di Siena che ha
saputo conservare nei secolile valli verdi

si dal Palazzo Comunale di
Siena. L'anno prossimo 'Isti-
tuto Agrario di Siena offrira
la disponibilita ad accogliereil
campo del germoplasma e a
partecipare alle fasi di microvi-
nificazione; la Cooperativa so-
ciale Onlus "La Proposta”
mettera a disposizione il cam-
po di conservazione per acco-
glierei vitigni antichi e I'Azien-
da Castel di Pugna, individua-
ta come azienda pilota e custo-
de, destinera un lotto dei pro-
pri terreni per la messa a coltu-
1a dei vitigni selezionati e per
la produzione del futuro vino
di Siena.

"Enoteca Italiana - spiega il
conte Luigi Alberto Fumi
Cambi Gado titolare dell'
azienda vitivinicola Castel Di
Pugna, azienda storica ubica-
ta interamente nel Comune di
Siena e consigliere anziano di
Enoteca Italiana - avra in futu-
1ol delicato compito di intera-
gire con gli altr enti coinvolti
nel progetto e coni produttori
perla promozione del vino del-
la citta di Siena. Ricordo che
grazie all'intuizione dei vari
amministratori che si sono
succeduti all'Ente Mostra Vi-
ni, Enoteca Italiana da sem-
pre € stata un incubatore dal
quale sono nate grandi istitu-
Zioni fra cui la stessa
Sta per nascere un'asso-
ciazione per tutelare le eccel-
lenze vitivinicole di Siena in
cui Enoteca Ttaliana sara pre-
sente insieme agli altri sogget-
ti.
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BIODIVERSITA & STORIA

«denarum Vinea»
Nasce 1l vigneto

tutto ‘made n Siena’
Progetto e altri partner

COSA ACCADE se Mammolo
incontra Tenerone? Potra nasce-
re un vino superiore, made nella
Siena di qualche secolo. Si chia-
ma «Senarum Vinea - Le vigne di
Sienan: & il progetto di riconosci-
mento del patrimonio viticolo au-
toctono e delle forme storiche di
coltivazione della vite nella citta
murata e negli spazi suburbani,
realizzato dal laboratorio dj etru-
scologia e antichitaitali- __
che dell’Universita di =~

Sienae promosso dalle
con il con-

tributo della Fondazio-
ne Monte dei Paschi di
Siena. Come ogni gran-
de storia ha avuro il suo
inizio con 1 crismi uffi- %
ciali: & successo ieri, nel
terreno della Sena piit
Vetus, all’Orto de’ Pecci dove so-
no stati impiantate le prime bar-
batelle, battezzate dall’assessore
Alessandro Mugnaioli. Non solo
Mammolo e Tenerone, ma anche
Gorgottesco, Zuccaccio, Salaman-
na ed altre ancora: tutte uve acco-
munate dall’identita che da centi-
naia di anni il loro terroir & la cit-
ta di Siena. Il vignero della
biodiversitd autoctona di Siena
all’Orto de’ Pecci a Siena (nella
foto) é un campo di conservazio-
ne di 500 mq, formato da 10 filari

di 20 vid ciascuno, per un totale
di 200 viti, allestito con antichi si-
stemi a sostegno morto, in cui so-
no state impiantate le barbatelle
di 15 vitigni, tra cui anche San Co-
lombano e Prugnolo Gentile, Pro-
canico ed alcune varieta bianche
e rosse ancora da identificare, ri-
scoperti dentro le mura e negli
spazi suburbani. Entro il 2012 nel
vigneto della biodiversita autocto-
na saranno messe a di-
- mora 141 vit, mentre
per le rimanenti 59 av-
verra nel 2013; il proget-
8 to sard completato nel
2014. I campo di con-
servazione dell’Orto de’
Pecci avra lo scopo di
produrre il materiale ve-
getale destinato a dar vi-
taalle barbatelle da met-
tere a dimora nei vigneti delle
cantine interessate alla produzio-
ne del vino di Siena. Con nuove
risorse che ci auguriamo di avere
presto a disposizione, spiega Pao-
lo Benvenuti direttore generale e
«il lavoro di ricer-
ca continuera: restano da identifi-
care e battezzare i vitigni misterio-
si che potranno arricchire ulte-
riormente il patrimenio ampelo-
grafico della cittay.
Antonella Leoncini
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Il commento Cone unarca di Noé viticola, originale salvalaggio dallestinzione

Vigneto di Siena: operazione culturale

P SIENA

L'Ttalia del vino & un macro-
cosmo di tanti territori molto
diversi tra loro, da quelli che
definirei "di pura produzio-
ne", con dinamiche econoini-
che particolarn e difficili. e i
"grandi terroir", dove il vino
¢ integrazione tra fattor pro-
duttivi, storici e culturali, Ed
¢ di questi ultimi "microco-
simi", che oggi si parla: territo-
ri unici, originali, riconoscibi-
li. L'occasione ci € data da Sie-
na, che haricreato un vigneto
negli spazi verdi della citti:
da ier, allOrto de' Pecci, il
Gorgottesco e il Mammolo,
il Tenerone e la Salamanna,
gli antichi vitigni riscoperti

all'imterno delle mura, hanno
messo radici, come In una
sorta di "arca di Noé vitico-
la", salvata dall'estinzione
grazie a "Senarum Vinea - Le
vigne di Siena", il progetto di
riconoscimento e valorizza-
zione del patrimonio viticolo
autoctono e delle forme stori-
che di coltivazione della vite,
realizzato dall'Universitd di
Siena e dalle

conil contributo della Fonda-

zione Monte dei Paschi, in
collaborazione con Comune
e Provincia.

Un progetto che € essezial-
mente culturale: nel piccolo
vigneto sono state messe a di-
mora viti allevate con antichi

sisterni come quello "a soste-
eno morto" (alberello greco),
destinate a produrre barbatel-
le che potranno essere pianta-
te dalle aziende interessate al-
la loro propagazione a fini
produttivi del "vino di Sie-
na", Iniziative come gquesta
sarebbero auspicabili anche
in altri luoghi del vino, ¢, in
particolare, nei grandi terroir
viticoli. Penso, ad esempio, a
Montalcino, dove in realta il
professor Attilio Scienza, or-
dinariodiviticoltura dell'Uni-
versita di Milano, e la Wine-
news, lo avevano proposto al
sindaco. Proposta, come al-
tre peraltro, chiaramente ina-
scoltata dal primo cittadino

del Brunello.

Forse (ma non ¢ detto!) non
¢l saranno ricadute cominer-
ciali, perché le aziende potreb-
bero non allevare nuove varie-
ta attingendo ad una tradizio-

ne storica e potenziando I'ori-
ginalita dei propri vini, ma co-
munque di importante docu-
mentazione storica. 11 lavoro
€ comunque, ancora lungo,
percheé sono ancora molte le
varieta che debbono trovare

un'identitd e tutte, purtrop-

Po. non sono supportate da

studi sul loro potenziale pro-

duttivo e sul loro comporta-
mento fisiologico.

Alessandro Regoli

direttore Winenews

Di vigna in vigna
11 nettare di Bacco
fra storia e fub
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L’idea rilanciata dal sindaco al forum di Rocca Salimbeni

Piace l'idea del vino di Siena

Lassociazione delle citta plaude czll iniziativ

SIENA - Creare un vino della cit-
ta di Siena con alcuni dei vitigni
antichi coltivati all'interno delle
mura, come accadeva secoli fa: &
il progetto annunciato dal sinda-
co Franco Ceccuzzi, intervenuto
al Forum sul Vino italiano orga-
nizzato ieri dalla Banca Monte
dei Paschi. Ceccuzzi ha ricorda-
to, nel suo intervento, il progetto
"Senarum Vinea", le vigne di Sie-
na

11 progetto venne lanciato ormai
da tre anni dall'Associazione Na-
zionale [SHEARBINTH e dall'Uni-
versita di Siena (finanziato dalla
Fondazione Monte dei Paschi),
iniziato, come ricorda Ceccuzzi,
con una ricerca sui vitigni antichi
che ancora persistono sia negli
orti situati all'interno delle mura,
sia nell'immediata periferia.

Lo scopo dell’iniziati-
va L'obiettivo iniziale del proget-
to & quello di catalogare i vitigni
antichi e di tutelarne la biodiver-
sita; questo sara possibile con la
realizzazione, come ha ricordato
il sindaco Ceccuzzi, di una vigna
presso 1'Orto dei Pecci, uno spa-
zio rurale che ancora vive all'in-
terno delle mura della citta, in
cui saranno messe a dimora i viti-
gni antichi sclezionati secondo
gli antichi modelli colturali, a par-
tire da quelli etruschi e poi me-
dievali.

Da commercializzare
"Oltre ad un progetto scientifico
di alta qualita - ha aggiunto il sin-
daco di Siena - pensiamo che pos-
sa diventare un prodotto da com-
mercializzare, come il vino della
citta di Siena, secondo uno speci-
fico disciplinare di produzione
che veda I'utilizzo di questi viti-
gni antichi, per raggiungere una

Nell’Orto de’ Pecci Nasceranno le vigne

nuova denominazione di origine.
L'obiettivo ¢ ambizioso, il cam-
mino & ancora lungo ma la meta
¢ raggiungibile".

I progetto & sostenuto da un pro-
tocollo d'intesa sottoscritto Asso-
ciazione Nazionale
Comune, Provincia, Camera
di Commercio e Universita.
Una terra di qualita 1l
territorio senese ¢ famoso per la
straordinaria notorieta dei suoi vi-
ni (Chianti Classico, Brunello di
Montalcino, Vernaccia di San Gi-
mignano, Vino Nobile di Monte-
pulciano, tutte denominazioni di
origine controllata e garantita); si
tratta di eccellenze enologiche
che contribuiscono alla ricchezza
del territorio e che funzionano da
forti attrattori turistici.

Alla qualita dei vini, poi, di devo-
no aggiungere le bellezze ambien-
tali, artistiche € monumentali, il
paesaggio, la storia millenaria e
lo spessore culturale che permea

queste terre, la gastronomia, i pro-
dotti tipici; sono territori al cui
interno la viticoltura svolge un
ruolo centrale.

Siena, perd, vive in modo riflesso
questa gloria enologica, anche se
vanta un'antica tradizione, come
testimoni ala presenza dei vitigni
autoctoni riscoperti dalla ricerca
¢ ritrovati sia all'interno delle mu-
1a, tra le valli verdi, gli orti dei
conventi, sia nelle campagne ap-
pena fuori dal centro storico, in
particolare nella zona sud.

Qui si possono vedere ancora og-
gl porzioni di paesaggio rurale
che testimoniano 1'antica vocazio-
ne viticola, diretta discendenza
della viticoltura etrusca.

Il programma Il progetto
"Senarum Vinea" testimonia tut-
to questo. Per realizzarlo sono sta-
te coinvolte diverse realta, a testi-
monianza del valore interdiscipli-
nare della ricerca: I'Associazione

Nazionale (che lo

coordina), I'Insegnamento ¢ La-
boratorio di Etruscologia e Anti-
chita Haliche (Ileai) del Diparti-
mento di Archeologia e Storia del-
le Arti dell'Universita di Siena,
che a sua volta ha coinvolto il
Dipartimento di Storia, il Diparti-
mento di Scienze Ambientali
"Sarfatti", I'Azienda Servizi di
Genomica Serge, lo Studio Tecni-
co Gambassi e Zorzi.
Vignetl antichi A Siena e
dintorni si conservano tracce di
vigneti antichi, utilizzati per pro-
duzioni di vino limitate al consu-
mo familiare; & una realta vitico-
la preziosa che va tutclata, per-
ché non si estingua e si perda
quella "memoria” del paesaggio
che ciriporta direttamente al pac-
saggio di Siena ¢ delle sue campa-
gne affrescato nel 300 da Ambro-
gio Lorenzetti in Palazzo Pubbli-
co, per celebrare il buon governo
della citta.

G.L.
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Fondazione Giovanni Spadolini
Siena vince 1l premio
Eco and the city
con il progetto
Festival Unesco

SIENA - I territorio senese ha vinto uno dei piit
importanti riconoscimenti riservato ai siti Une-
sco: il premio speciale "Eco and the City" che
la Fondazione Giovanni Spadolini - Nuova Anto-
logia ha voluto dedicare al miglior progetto di
valorizzazione.

11 prestigioso riconoscimento & stato consegnato
a Firenze, nelle prestigiose sale di Palazzo Incon-
tri, al Comune di Siena direttamente dalle mani
di Giovanni Puglisi, presidentc della Commis-
sione Italiana Unesco.

"Un risultato che ci onora e che vogliamo condi-
videre con futte le altre istituzioni parte del
progetto. Accanto al Comune di Sicna come
capofila - dice "assessore all'Urbanistica Paola
Rosignoli che ha ritirato il premio - ci sono,
come partner, gli altri siti Unesco del nostro
territorio, Pienza, San Gimignano e Val d'Orcia,
insieme all' Amministrazione Provinciale atira-
verso la Fondazione Musei senesi e Apslo Srl,
I'Agenzia Provinciale di sviluppo locale".
"Siena e il suo territorio possono vantare un
importante primato nazionale - dice Rosignoli -
sono ben quattro i siti iscritti alla lista del Patri-
monio Mondiale Unesco e oltre 50 i musei stori-
co artistici, demo-etno-antropologici, archeolo-
gici, naturalistici e scientifici che insistono sul
nostro territorio. Se a questo aggiungiamo i tea-
tri storici, la rete bibliotecaria ed archivistica, le
risorse naturali e paesaggistiche, la ricchezza
del patrimonio enologico e agro-silvo-patorale,
quello che emerge & un sistema culturale territo-
riale unico al mondo". Il progetto vincitore, de-
nominato "Festival Unesco delle Terre di Sie-
na", ha avuto il merito di attivare un nuovo
coordinamento, promosso dalla Provincia di Sie-
na, trai quattro Siti Unesco delle Terre di Siena,
volfo alla promozione ¢ alla realizazione inte-
grata di iniziative culturali e di ricerca, di attivi-
ta educative e di valorizzazione del territorio.
Per il progetto che ha oftenuto il premio dalla
Fondazione Spadolini & stata presentata dal Co-
mune di Siena una richiesta di finanziamento al
Ministero per i Beni € le Attivita Culturali che
ha previsto misure di sostegno per la gestione
compatibile dei siti italiani Unesco.
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Tornare alla vite tipica ¢ autoctona
Nasce 1l progetto “Senarum Vinea”

SIENA - Conoscere, recupera-
re e fornare a coltivare i vitigni
tipici e autoctond della citta di
Siena: lo sta facendo il proget-
to "Senarum Vinea", nato da
un'idea dell'Associazione na-
zionale Citta del vino e del La-
boratorio di Etruscologia e an-
tichita italiche del dipartimen-
to di Archeologia dell'Universi-
ta di Siena. Il progetto & stato
riconosciuto tra i migliori in
Buropa. "Senarum Vinea",
che ha come obiettivo la valo-
rizzazione del patrimonio viti-
colo autoctono e delle forme
storiche di coltivazione della
vite presenti nella citta murata
¢ negli spazi suburbani di Sie-

ng, ha finora consentito il recu-
pero di alcuni vitigni come il
Gorgottesco, il Tenerone, la Sa-
lamanna, 1'Occhio di Pernice,
il Prugnolo Gentile, il Procani-
co, il Sangiovese piccolo preco-
ce, varieta gia iscritte e segnala-
te come rare e ad alto rischio
di estinzione nella banca dati
del Germoplasma Autoctono
Toscano. L'idea di "Senarum
Vinea" nasce in seno ad un
percorso sperimentale di 13-
qualificazione storico-paesaggi-
stica ¢ ambientale di Siena ¢
delle sue valli, attraverso il re-
cupero delle forme storiche
della viticoltura come le vitia

pergola.
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