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di Francesco R. PICCININ

Il nettare degli dei, sangue
della terra, per cinque giorni di-
venta protagonista assoluto a
Brindisi, con la terza, attesissi-
ma edizione del Negroamaro
Wine Festival, che secondo i cal-
coli di albergatori e tour opera-
tor portera in citta oltre 100mila
visitatori, oltre ai tanti che arri-
veranno da tutta la regione. Tra
loro ci saranno anche 9 blogger
internazionali, ospiti della citta,
che parteciperanno agli eventi e
alle escursioni previste dal pro-
gramma, studiato appositamente
per far conoscere quanto di pitl
bello il territorio pud offrire.

Un’area espositiva di 10mila
metri quadri, che copre quasi tut-
to il centro della citta, da piazza
Vittoria a piazza Mercato, da
via Duomo alla cattedrale e fino
alla scalinata delle colonne ro-
mane. Qui, i visitatori potranno
trovare il meglio della produzio-
ne vitivinicola regionale, con ol-
tre 100 stand, 5 wine bar e al-
trettanti palchi che ospiteranno
decine di concerti live, per ac-
compagnare le degustazioni di
buon cibo e di vino.

I battenti del Negroamaro
Wine Festival si aprono que-
st’oggi, alle 19.30 in piazza Vit-
toria, con il tradizionale taglio

del nastro, alla presenza del sin-
daco Mimmo Consales, dell’as-
sessore regionale alle Risorse
agroalimentari Fabrizio Nardoni
e del presidente di Assoenologi
Riccardo Cotarella. Cerimonia
seguita dal dono dell’artista ve-
neto Athos Faccincani, che du-
rante I’evento esporra i suoi qua-
dri in piazza Duomo e che ha
voluto regalare alla citta di Brin-
disi un’opera ad essa dedicata.

Subito dopo, in alto i calici,
pronti per accogliere i migliori
vini del territorio - come Due
Palme, Rubino, Botrugno, Tor-
maresca, Cantele, Risveglio
Agricolo, La Porta e molti altri
ancora -, in abbinamento con le
eccellenze della terra ¢ con la
migliore musica dal vivo. Fra le
attrazioni principali di questa
edizione del Negroamaro Wine
Festival, infatti, ci sono una se-
rie di nomi di grande peso - ol-
tre trenta, divisi in cinque giorni
e su cinque palchi differenti -
come Stefania Di Pierro (oggi al-
le 21 in piazza Vittoria), Simo-
na Stamer (domani alle 19 in
piazza Vittoria), Serena Branca-
le (domani alle 21 in piazza
Duomo), Fabrizio Bosso (dome-
nica alle 21 in piazza Duomo),
Stars of Soul (domani alle 21.30
sulla scalinata virgiliana), Kelly
Joyce (martedi alle 21 in piazza
Vittoria) e molti altri ancora.

Un capitolo a parte meritano
le esibizioni musical-gastronomi-

Piacere Negroamaro

che dell’eclettico Danicle De
Michele, meglio noto come Don
Pasta, che allietera le serate de-
gli amanti del vino prima con il
suo “cooking dj set” (domani al-
le 20 in piazza Sottile-De Fal-
co) e poi con lo spettacolo (sem-
pre domani, alle 22 in piazza
Mercato). Da non perdere nem-
meno gli spettacoli di show-coo-
king, con la cucina dal vivo nel
“pentolo” (una maxi padella dal
diametro di 120 centimetri) ogni
sera in piazza Vittoria.

Vista la chiusura quasi totale
del centro storico alle auto, per
raggiungere il cuore del Negroa-
maro Wine Festival in tranquilli-
ta ¢ il caso di organizzarsi con
un certo anticipo. Il consiglio de-
gli organizzatori ¢ quello di rag-
giungere 1’area dell’evento a pie-
di, in bicicletta o utilizzando 1
mezzi pubblici (in servizio fino
all’1.30). Per le automobili pro-
venienti dalla superstrada ed in
particolare da Lecce e provin-
cia, ¢ preferibile accedere alla
citta dall’ingresso di via Porta
Lecce e poi parcheggiare in via
Spalato o in viale Arno (nei
pressi del cimitero). Da qui ¢
stato predisposto un servizio na-
vetta gratuito per il centro. Per
chi arriva da nord, invece, € con-
sigliabile parcheggiare 1’auto al
rione Casale (uscita Casale-Para-
diso dalla superstrada) e poi rag-
giungere il centro con il servi-
zio motobarca (in funzione fino
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all’1.30). A disposizione, infine,
ci sono anche i parcheggi di via
Tor Pisana (alle spalle della sta-
zione, collegato col centro trami-
te sottopassaggio) ¢ di via Dal-
mazia (a due passi dal centro,
superato il cavalcavia De Gaspe-
ri).

E per i genitori che vogliono
godersi al meglio le serate del
Negroamaro Wine Festival c’¢
perfino un’area bimbi, proprio
di fronte al Nuovo Teatro Ver-
di, gestita dagli educatori profes-
sionisti dell’Arimp. Qui, ogni
giorno sono previsti laboratori
creativi e di cucina.

Sono 140 le cantine
che saranno ospitate -
fino a domenica
aMasseria Caselli

ARUVIGNL

“Radici del Sud™:

rassegna dei vitigni
del Mezzogiorno

@ In alto i calici: sta per aprire i battenti 'otta- nenti alla giuria nazionale e 16 a
va edizione di “Radici del Sud”, il festival de- quella internazionale, avranno il
dicato ai vitigni autoctoni del Mezzogiorno compito di assegnare alle 240 eti-

L’eventq andra
avanti finc a
domenica

che premia i migliori. Centoquaranta le cantine
- meta pugliesi e le restanti provenienti da Ba-
silicata, Campania, Calabria, ¢ Sicilia — che so-
no in partenza per Carovigno (Brindisi) dove
sino a domenica daranno vita al primo Salone
del Vino da Vitigno Autoctono Meridionale.
Presso il resort “Masseria Caselli”, i produttori
avranno la possibilita di scegliere tra le nume-
rose attivita organizzate in seno alla
manifestazione per entrare in contat-
to col grande pubblico degli appas-
sionati ¢ per proporsi all’attenzione
dei massimi esperti nazionali ¢ inter-
nazionali con cui potranno diretta-
mente approcciare per stringere profi-
cui rapporti. Interverranno, infatti, a
Radici del Sud i piu autorevoli cono-
scitori del mondo dell’autoctono fra
wine buyer, giornalisti e in generale
addetti ai lavori interessati a seguire
da vicino I’evoluzione di un compar-
to che tanto ha gia saputo esprimere
in fatto di qualita, talento e determi-
nazione. Alcuni di questi, 16 apparte-

chette che parteciperanno al wine-ta-

sting il punteggio che decretera i mi-

gliori. Le degustazioni, rigorosamen-

te alla cieca, avverranno nel corso

dei primi giorni dell’evento e I’atte-

so risultato sara reso pubblico soltan-

to domenica, per 1’occasione, Radici del Sud
festeggera nella serata di gala aperta al pubbli-
co i vincitori delle varie categorie. Nei primi
quattro giorni della manifestazione, oltre al la-
voro delle giurie impegnate nella disamina dei
vini iscritti all’evento, le attivita previste sono
numerose ¢ comprendono gli incontri BtoB or-
ganizzati fra le aziende produttrici e i wine
buyer internazionali, approfondimenti su anna-
te storiche di vitigni di particolare interesse e
visite guidate con spiegazioni sui metodi di col-
tivazione dei vitigni autoctoni e alla relativa vi-
nificazione.

Per partecipare alla cena Stelle a Sud & ne-
cessaria la prenotazione al numero
3886221847 oppure ¢ possibile mandare una
mail a info@ivinidiradici.com; redazione @apu-
liamagazine.it.
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LA RICETTA

LLa massa, antico piatto
della fatica e della devozione

di Pino DE LUCA

Borgoinfesta, start delle innumerevo-
li iniziative che costellano la lunga esta-
te salentina. Gli Ngracalati di Borgagne
(novello Borgo Autentico d'Italia) prova-
no a coniugare turismo, accoglienza, mu-
sica, arte, arigianato, enogastronomia e
politica. Non quella che ci mette quattro
giorni a tagliare le pensioni di chi ha la-
vorato e quattro anni per ridurre, forse, i
compensi di chi pronuncia continuamen-
te la parola lavoro, magari ignorandone
il significato.

La politica che si occupa della citta,
di un modo di vivere sano e sereno.

Con Michele Poligneri, grande esper-
to di cereali, ho avuto occasione di gesti-
re uno dei Laboratori del gusto.

Tra i piatti tipici di cinque comuni sa-
lentini, di colpo, senza preavviso, si &
materializzato “1’anello mancante”. La
“tria”, quella vera,
raccontata da Al Idri-
si (Abu Abdallah
Muhammed ibn
Muhammed ibn Abd
Allah ibn Idris) esi-
ste.

Nel suo splendi-
do testo Kitab
nuzhat al-mushtaq fi
ikhtiraq al-afaq (“H
piacere di andarsene
in giro per il mon-
do”, noto anche co-
me al Kitan al Ruga-
ir — Il Libro del Re
Ruggero — 1154) c¢’¢
scritto: “A ponente di Termini Imerese
vi & I'abitato di Trabia, sito incantevole,
ricco di acque perenni e mulini, con una
bella pianura e vasti poderi nei quali si
fabbricano vermicelli in quantita tale da
approvvigionare, oltre ai paesi delle Ca-
labrie, quelli dei territori muosulmani e
cristiani, dove se ne spediscono consi-
stenti carichi.”

I termine “vermicelli” & scritto come
“triyah” ovvero “cibo di farina in forma
di fili”.

Tutti conoscono la fama dei “ciciri e
tria”, unico luogo nel quale la pasta con-
serva quel nome. Quasi rassegnato alla
sopravvivenza della sola parola. Ciciri e
Tria ha come pasta la “lagana” fresca,
lessata e insaporita con soffritti aromati-
ci, oltre che con ritagli di lagana fritta.

E invece a Minervino di Lecce, per
San Giuseppe, fanno la “massa”. Una mi-
nestra di pasta, ceci e cavolo nero nella
quale la pasta ¢ proprio la “tria”. Vermi-

PASTA  celli di farina di grano lasciati seccare
FRESCA per almeno una seftimana e cotti con ce-
“Lamassa’éun  ci e cavolo nero in un grande recipiente
piatto tipico che  di terracotta, semplicemente per assorbi-
sipreparaa  mento.
San Giuseppe: Minestra di lunga preparazione ¢ di
lapasta éfatta grande fatica (tipico delle minestre per
divermicellidi  devozione) che compare esclusivamente
farina di grano  sulla tavola di San Giuseppe (mi perdo-
lasciati seccare  no solo per questo).
per almeno una Sperando che Salvatore e signora con-
seftimana  vincano la signora Lucia, che di Salvato-
re ¢ la madre, a farne qualche versione
estiva. Perché ¢ dalle mani esperte di Luo-
cia, splendida ex-ventottenne da diversi
lustri, che questa delizia € sorta...
Minervino deve tutelare l'expertise
della “massa di San Giuseppe”, perché il
19 marzo & anche il primo giorno dei
Quinquatria: festeggiamenti dedicati a
Minerva, che di Minervino & parente
stretta.

Medaglia d’oro
all’Orfeo Negroamaro
delle Cantine Paolo Leo
di San Donaci

® 1l vino Orfeo Negroamaro Puglia Igt 2011 prodotto
delle Cantine Paololeo di San Donaci si € aggiudicato la
Medaglia d’Oro al Concorso enologico internazionale
“La Selezione del Sindaco”, promosso dall’Associazio-
ne che si & appena concluso a Fanzolo
di Vedelago (Treviso). Medaglia d’argento per il Nu-
men Chardonnay 2012. 1l concorso, giunto alla dodicesi-
ma edizione, ha 1’obiettivo di far conoscere e valorizza-
re il legame tra territorio, vocazione enologica, tradizio-
ne e comunita locali. La particolarita del concorso ¢ che
vengono ammessi vini di qualita prodotti in piccole par-
tite (non piu di 50 mila bottiglie) e che ’azienda produt-
trice partecipa insieme al Comune in cui crescono i rela-
tivi vigneti.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Citta' del Vino

www.ecostampa.it

077622



Citta' del Vino

Quotidiano

www.ecostampa.it

077622



Citta' del Vino

Quotidiano

www.ecostampa.it

077622



