
 
 

 
 
 
 
 

 
CORSO TEORICO/PRATICO DI  ENOLOGIA   
          

1° giornata:  21 ottobre 
Presentazione e obiettivi del corso.  
La vendemmia, parametri di maturazione, obiettivo enologico e  composizione del mosto. 
Relatori Gigi Spanu, Giovanni  Santoru.  
 
2° giornata   28 ottobre 
La vinificazione in “rosso” , la conservazione e l’affinamento del vino. 
relatore Addis Leonardo  
 
3° giornata   4 novembre 
La vinificazione in “bianco” la conservazione e l’affinamento del vino. 
 
relatore Addis Leonardo  
 
4° giornata  11 novembre 
Difetti  e malattie del vino e loro prevenzione  
relatore Franco  Fronteddu 
 
5° giornata:  18 novembre 
Introduzione all’analisi sensoriale del vino. 
Prova pratica : degustazione di vini bianchi e rossi 
relatore  Casu Antonella, Addis Leonardo  
 
6° giornata:   25 novembre  
La legislazione e l’etichetta dei vini per la tutela dei consumatori. 
relatore  Gianfelice  Delogu  
 
7° giornata:   12-16 dicembre 

Visita guidata in alcune cantine del territorio  
 
Sede del Corso:  Palazzo Baronale – Città di Sorso 
Orario delle lezioni:  17,00 – 19,00 
Destinatari: aziende vitivinicole della Romangia e del Coros. 
Gli orari e le date delle lezioni potranno subire delle variazioni 
Segreteria organizzativa: 
Agenzia Laore ATO N° 2 – via Baldedda 11 – 07100 SASSARI - tel. 079/25581  
BrunoPacifico@agenzialaore.it, MarilenaFrassetto@agenzialaore.it,  
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