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Tecniche agronomiche sostenibili per una viticoltura di valore”
QUESTIONARIO PER LA VALUTAZIONE DELLE PRATICHE
DI VITIVINICOLTURA SOSTENIBILE ADOTTATE DALL’AZIENDA

La vitivinicoltura sostenibile ¢ da considerarsi un processo produttivo (di uva e di vini) ove le pratiche colturali risultano essere un sistema
integrato e ben adattato a livello locale (sito-specifico) per garantire nel lungo periodo: la produzione di vini di qualitd con una sufficiente
remunerazione economica per il viticoltore, attraverso una viticoltura ed una enologia conservative o migliorative della qualita
dell’ambiente e della sua vivibilitd, come pure garantire una adeguata sostenibilita sociale del processo produttivo.

Detto processo produttivo si attua mediante una specifica e dettagliata conoscenza dei luoghi (siti colturali) di coltivazione e
dell’interazione di questi con i vitigni adottati, sulla base della quale, in funzione degli obiettivi enologici, si sviluppano pratiche colturali
e tecniche di vinificazione volte principalmente ai seguenti obiettivi misurabili:

- il massimo contenimento dell’uso di pesticidi e di sostanze chimiche di maggiore impatto ambientale;

- il mantenimento o, se del caso, il miglioramento della fertilita e dello stato fisico dei suoli;

- ottimizzazione dell’impiego dei residui colturali e della gestione della fertilizzazione organica e minerale;

- I’attenzione al bilancio ambientale del carbonio ed al ciclo dell’azoto;

- il controllo del bilancio idrico.

L’azienda dovra rispondere al questionario compilando la scheda anagrafica e 1 successivi dodici “box”. Ogni box ha un suo punteggio

di riferimento, la somma dei quali determinera la graduatoria finale. La somma dei punteggi ottenuti dal vino in concorso con il punteggio
relativo al questionario sulla sostenibilita aziendale determinera la graduatoria finale del Premio Citta del Vino — CIFO.

Notizie anagrafiche dell’Azienda

Nome dell’ Azienda

Cognome e nome della persona fisica o denominazione della societa o ente che conduce 1’azienda

Codice Unico di Azienda Agricola (CUAA) o Codice fiscale della persona fisica o della societa o ente che conduce 1’azienda

Indirizzo C.A.P. _
Comune Provincia
Numero di telefono 1 Numero di telefono 2

E-mail Indirizzo sito web




1. Caratteristiche dei luoghi e dei vigneti (dati sulla collocazione dell’Azienda e sulle
principali caratteristiche ambientali per la valutazione della vocazionalita)(max 5 punti)

Superficie aziendale dei vigneti:
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Forme di allevamento:

*  Produttivitd media del COPPO: . oinit ittt ot e et e e et e
* Altezza dal suolo della coltre produttiva:.........cooin ittt e e e et ee e eee e
o Altezza del fIare: ...

2. Interventi sulla pianta (max 5 punti)

L’intera superficie aziendale aderisce a protocolli di coltivazione biologica o integrata: SI NO

Interventi sul “verde”:
e Palizzatura SI_ NO _
* Spollonatura SI_NO_
* Scacchiatura SI_ NO_
* Cimatura SI_ NO _
* Defogliazione SI__ NO_
* Diradamento dei grappoli SI_ NO

Eventuali strumenti/metodi usati in campo e non, come guida degli interventi nella stagione:

Impiego dei residui della potatura “secca’




3. Trattamenti fitosanitari (max 10 punti)

Principi attivi adottati (Tipologia e Dosi):

Impiego di sistemi di monitoraggio malattie/parassiti:
* Uso di dati meteo/modelli previsionali SI NO_
* Controllo degli insetti SI NO_
* Controllo oidio/peronospora/botrite SI NO_

Impiego di sistemi di sicurezza:
* Magazzino SI__ NO_
* Equipaggiamento SI NO_
*  Smaltimento SI NO_

4. Interventi sul suolo (max 5 punti)

Buone pratiche agricole e protezione dei suoli:
* L’intera superficie aziendale rispetta i Regolamenti di Polizia Rurale del Comune SI NO
* L’intera superficie aziendale rispetta le indicazioni della UE e della Regione SI_ NO_

Eventuali strumenti/metodi usati come guida degli interventi fertilizzanti nella stagione:................coccevenenne.

Interventi fertilizzanti al terreno, minerali (epoca e dosi di N, P, K, Mg);
Interventi fertilizzanti al terreno, organici (epoca e dosi di sostanza organica, N, P, K, Mg)
Interventi fertilizzanti alla chioma (epoca e dosi di N, P, K, Ca, Mg o altri elementi)
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Eventuali interventi di irrigazione:
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5. Tecniche di vendemmia (max 5 punti)

Metodi e criteri di scelta dell’epoca della vendemmia: ............ooiuiiniiiiii e e e

Raccolta:
* Manuale SI_NO_
* Meccanica SI_NO_

Livello di meccanizzazione adottato per il trasporto/conservazione delle uve:
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6. Indicazione di eventuali tecniche di viticoltura di precisione (Rilievi e metodi di applicazione delle
tecniche di viticoltura di precisione) (max 10 punti)

Realizzazione di mappe di vigore per immagini da satellite o da aereo SI NO_
Utilizzo di strutture di distribuzione di concimi e/o antiparassitari a rateo variabile SI_ NO __
Controllo della maturita delle uve SI_NO_

Esecuzione di vendemmie separate SI NO_

7. Strutture di cantina e tecniche di vinificazione adottate (max 5 punti)
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Refrigerazione:
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8. Tipo ed entita dei consumi e degli approvvigionamenti energetici dell’Azienda (max 15 punti)

Consumi:
* Elettrici SI_ NO_ Quantitd:........c..oeoeeneenen
* Di carburanti SI_ NO_ Quantitd:..........oeoeeneenen
* Di lubrificanti SI. NO_ Quantitai.......cc.ceeeveenenn

Approvvigionamenti:
* Elettrici SI NO_ Quantitdi........c..coeeneenen
* Darete SI. NO_ Quantitdi.......cccoeeevienenn
* Da fonti rinnovabili SI_  NO_ Quantita:............cceevunnnne

9. Tipo di confezionamento dei vini (max 10 punti)
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Imballaggi:

10. Tipo di studio/promozione/commercializzazione dei prodotti adottata (max 10 punti)
Presenza di studi SI_NO _
Presenza di formazione continua SI_ NO _
Presenza di contatti pianificati con la o le comunita  SI_ NO_
Sbocchi commerciali del VINI: ...o.oouoiii i e e e e e
Trasporti:
@ MIBZZIL ittt e e e e e et
®  DSTANZE: . itiitii it e e e e et e et et et e e e e
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11. Eventuali pratiche adottate di “sostenibilita sociale ’(Eventuali criteri e metodi adottati per
rilevare/garantire la gratificazione degli operatori aziendali/consumatori) (max 10 punti)
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12. Eventuali criteri/metodi/risultati di calcolo annuale o pluriennale per il controllo del
bilancio “carbonico” delle attivita produttive dell’Azienda (controllo della produzione per vite o/e
per ettaro in uva e in legno, quantitativi di risulte — di potature, di cantina ecc. - reimpiegate nei terreni e
relative detrazione degli apporti organici e minerali di imput ecc.) (max 10 punti)




