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MODICULT

diLuca Gardini*

i fa presto a dire naturale.
No pesticidi e fertilizzanti
in vigna, no additivi chimi-
ci durante la lavorazione,
c’e persino chi sostiene
che, perché un vino sia
davvero naturale, in can-
tina non debba esserci
tecnologia. Certificare il vino na-
turale non & affare semplice. Nem-
meno la Commissione europea &
riuscita a definire un disciplinare:
«Le mediazioni proposte dagli
stati membri avrebbero portato
troppo lontani dal concetto di
prodotto biologicon recita il co-
municato. La certificazione delle

La classifica dei migliori 100 vini del mondo
stilata da un sommelier d’eccezione: Luca Gardini
(foto a fianco). Allegato a Panorama numero 15,

in edicola da giovedi 28 marzo, questo speciale
raccoglie le schede tecniche delle etichette

pili pregiate: una guida ragionata per scegliere

le migliori bottiglie da bere. O da collezionare.

LVIND NATURALE
J PUCrie UNAMODA

etichette & ancora approssimativa
(sostanzialmente siamo all’auto-
certificazione) ma nel frattempo
il vino naturale é entrato nelle
cantine degli italiani con bottiglie
di qualita. I numeri sono ancora
di nicchia, perd, nonostante la
crisi del mercato, ciascuna delle
cinque fiere italiane dedicate ogni
anno al vino naturale registra un
aumento dell'interesse di espo-
sitori e visitatori. E non & una
questione di moda. Angelo Gaja,
mostro sacro dell’enologia nostra-
na, ha detto: il vino naturale & qui
per restare. La strada & tracciata
€ non si tornera pit indietro. =

*I'autore

Luca Gardini, 31 anni,
€ uno dei pil premiati
sommelier del mondo.
Professionista dal
2003, anno in cui

ha vinto il Concorso
Nebbiolo e il Master
Sangiovese. Miglior
sommelier d’Italia nel
2004, il suo palmares
€ un lungo elenco

di riconoscimenti:
miglior sommelier
d’Europa nel 2009,
del mondo nel 2010,
© ambasciatore
emerito delle Citta
del vino. Ultimo
riconoscimento

in ordine di tempo,

il premio Acino

d’oro 2013.

CONSIGL! D’INTENDITORE

Rinaldi

Beppe Rinaldi, che ha come
sua valida spalla la figlia Marta,
& uno degli interpreti pih autentici
del Nebbiolo di Langa. | suoi vini
hanno il dono della schiettezza
e la purezza nei profumi.

Come questo Barolo che nasce
da uve di tre vigne, due cru:
Cannubi San Lorenzo e Ravera.
La conduzione in vigna

& tra le pil rispettose possibili,
mentre 'approccio in cantina
prevede lunghe macerazioni

e maturazione in grandi botti.
Prezzo: 42 euro.

Salustri

Grotte rosse 2008

Ai piedi del Monte Amiata,

in Maremma, questa azienda

a conduzione familiare,
certificata biologica (Acea),
produce anche olio di grande
qualita. Il Grotte Rosse &

un Sangiovese, proveniente

da vecchie viti selezionate, che
fermenta in tini di rovere e matura
per due anni in botte grande.
Dal colore rubino & intenso

nei profumi e coniuga in modo
armonioso la potenza del
Sangiovese con tratti piil fini

e vellutati, Prezzo: 38 euro.
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