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BASILICATA

SS93 per Rapolla
85022 Barile (Pz)
tel. - fax 0972. 770386
info@coviv.it
WWW, COVIV. I

¥ Aglianico del Vulture,
perla dell'enoloygie meri-
dionale, vanta illustri de-
gustatori, guali il poeta lucano
Qrazio, Plinio il Vecchio e Carlo
d'Angio. Tra paesaggi mozzafia-
10, castelli e casali che ricordano
Il passaggio dell'imperatore Fe-
derico II il Barbarossa”, si in-
contra la cittadina di Barile con
le sue famose cantine scavate
nel tufo.
E a Barile, Bl c
trova la sede del Congorzio Viti-
coltori Associati del Vulture, che
dal 1977 riunisce le Cantine Co-
operative di base e le piU antiche
aziende viticole che hanno fatto

la storia dell'enologia lucana,
tutte collocate alle pendici de
Monte Vulture, In zone collinari
di origine vuleanica.

Qui il Consorzio dispone di un
centinaio di etltarl vilati grazie ai
quali riesce a produrre ogni an-
no, nella modemna e lecnologi-
camente avanzata cantina, circa
20mila ettolitri di vini che oi ano
in anno si aggiudicano sempre
pill spesso impaortanti riconosci-
mentl nazionali e internazional,
Vini ettenuti principaimente da
varieta autoctone come aglia-
nico, moscato e malvasia che
godono della naturale ricchezza
biclogica dei terreni el Vulture.

Dal 1977, nel cuore delle terre di Orazio, il Consorzio dei Viticoltori del
Vulture riunisce cantine sociali e produttori privati, producendo vini
tipici di queste zone grazie ai 100 ettari di vigneti che si estendono sulle
pendici del Monte Vuiture, 'antico vuicano ormai spento che domina il

nord della regione.

Per visitare Pazienda

Apertura: tutto I'anno, dal lunedi al venerdi dale 8 alle 13 e dalle 15
alle 17, il sabato dalle 8 alle 13, La visita va prenctata. Si accettano
le carte di credite.

Per arrivarci
Dall'A16 Napoli - Bari: uscire a Candela e continuare sulla Statale
del Vulture in direzione Potenza - Melfi, quindi uscire a Barile.

Come arrivarci |

Vini principali e prezzi

18 aun
Vitigni: agliatco 100%,
Servire a; 16/20°

Aglianico del Vuiture Doc
“Carpe Diem” 2007

10 ewo

Vitigni: aglianico 100%.
Servire a: 16/20°

Aglianico del Vuiture
Doc 2008

7 800
Vitigni: aclianico 100%
Servire a: 16°

Basilicata igt Resso
“Galics” 2010
4au0

Vitigni: aglia ico 100%,
Servire a: 16/18°

Speciali

Abboccato “Ellenice”
5,50 euro

Vitigni: aglianco 100%,
Servire a: 12°

Basilicata igt Resato
“Cuvée de Rosé” 2012
5,00 euo

Vitigni: agianco 100%
Servire a: 12°

Spumante Exira Dry
Rosato
5,50 euo

Vitigni: agianco 100%
Servire a: 8/10°
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