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Cerreto Guidi

I -

Un territorio incontaminato e tutto da scoprire

Abbiamo chiesto, al sindaco Carlo Tempesti,
di illustrarcelo.

Cerreto Guidi, terra di vino, ¢ un comune all’in-
terno del quale il principale prodotto del terri-
torio e le testimonianze storico-architettoniche
del passato, si armonizzano dal punto di vista
industriale e artigianale, con molte attivita parti-
colari che lo caratterizzano. La storia di Cerrero &
quella di un paese che, dopo il dominio dei Conti
Guidi nel medioevo, ha vissuto la sua stagione di

maggior splendore nel Rinascimento con i Medici
e successivamente sotto i Lorena, per arrivare al
tempo della grande industrializzazione del secon-
do dopo guerra, quando da contratti di mezzadria
ancora diffusi, si & passati ad attivita secondarie e
terziarie che hanno coinvolto la maggior parte dei
lavoratori. Nelle campagne &€ comunque rimasto
un presidio che nel tempo ha saputo trasformarsi
sempre di piti in un’imprenditoria agricola mo-
derna e innovativa.
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Quali sono Sindaco, le maggiori attrattive di
Cerreto Guidi?

Il Museo Nazionale della Caccia e del Territorio
all’'interno della Villa Medicea, il Museo della Me-
moria Locale, legato al tragico episodio dell’Ecci-
dio del Padule di Fucecchio avvenuto alla vigilia
della Liberazione e il Percorso Museale del centro
storico, rappresentano le principali attrattive cul-
turali del territorio, mentre, dal punro di vista
ambientale, certamente il SIR dell’area umida Pa-
dule di Fucecchio, con i percorsi didactici organiz-
zati dal Centro di Documentazione e Promozione,
costituisce il punto di riferimento di tutti coloro
che vogliono avere un contarto diretto con la flora
e la fauna che lo popolano.

Assessore Valentina Picchi, cosa rappresenta,
per Cerreto Guidi, far parte delle Citta del Vino?

E di sicuro un’opportunita di grande valore, con-
siderando che il nostro obiettivo & di cercare di
favorire I'instaurarsi di un’agricoltura di qualitd
sempre maggiore, che diventi e continui ad essere
di presidio del territorio. Trasmissione di cono-
scenze ¢ buone pratiche, di stimolo alla conserva-
zione e valorizzazione delle tradizioni, delle storie
e della cultura del nostro tetritorio. Per una realta
come la nostra, costituita in prevalenza da piccole
e piccolissime aziende, Citta del Vino diventa
dunque uno “strumento” indispensabile che, oltre
a fungere da vetrina del prodotto vino, diventa
luogo di condivisione, di scambio, di esperienze,
di approfondimento e di formazione degli opera-
tori pubblici e privati.

Stefano Ridi
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dominato dai Conti Guidi. Nel

273 passo sotto Firenze ma fu il

1 secolo quello pit importante,
quando i Medici vi realizzarono
notevoli opere architettoniche che
ne elevarono la connotazione all’in-
o del territorio circostante. Tra

i pill rilevanti, il Complesso Me-
diceo (edificaro sui resti dell’an-
astello dei Conti Guidi) che
mprende la Villa Medicea (usata
imora di caccia), divenuta

| Palio del Cerro

La VillaWViedice
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. della Memoria Locale, real
con l'obiettivo di promu

Museo Stonco deﬂa Caccia dei

Territorio, la fattoria e le mon

‘mentali rampe di accesso alla Villa

atcribuite al Buontalenti. Ancot
oggi la Villa & il fiore all’occhi

di Cerreto, tant’@ che ne ¢ stato
chiesto il riconoscimento all UNE:
SCO come patrimo-

nio dell'umanita. Ed

¢ intorno ad essa che

si svolge (ogni anno,

nel mese di luglio)

Medicea, la rassegna

dedicata al mondo

del vino, delle tradi-

zioni locali, dell’ar-

te e dello spettacolo,

organizzata dal Co-

mune di Cerreto

Guidi (www.comune.
cerreto-guidi.fi.ic -

Tel +39 0571 9061)

in collaborazione con

1’ Associazione Pro Loco. A Cerreto
Guidi, infatti, sono olere 400 le
aziende agricole e, tra queste, la
grande maggioranza coltiva vig

ti conferendo le uve alle ¢

della zona (Leonardo Da Vinci e

Montalbano); una trentina i bot
tiglia per proprio conto @cremendo
unportanu risultati ed esportando,

Ho intemazionale, la t’fadizio-

useo senza oggetti e cimeli

~con storie, voci, immagini,

utilizzando tecnologie multime
diali, rievocano le tracce lasci
dal passato nelle forme del
paesaggio toscano e nel-

luoghi dove la vacanza assuma un
valore ntetpersonale 1mportant .
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Questa & stata la piacevole sen-
sazione che ho provato recando-
mi alla Tenuta di Colle Alberti
(www.collealberti.com -Tel: +39
0571 581023) un’azienda agricola
a conduzione familiare che coltiva,
su duecentotrenta ettari, viti, olivi,
grano, orzo e girasole. Tutte le col-
tivazioni vengono fatte seguendo i
metodi tradizionali toscani, trasmes-
si atcraverso generazioni vinificando
ed imborttigliando turt'oggi nelle
proprie cantine. La villa di Colle
Alberti domina il tipico paesaggio

Stefano Pinciaroli - Ristorante PS

RNUTA

agricolo  dell’al-
berata toscana ed
all’interno del complesso trova po-
sto anche un piccolo museo privato
di strumenti agricoli usati dalla fat-
toria nel corso del tempo. Nel cuore
della Tenuta, in mezzo ai vigneti e
ai campi di grano, sorge I'Agrituri-
smo Podere Casa-
nova, un’antica casa
colonica, recentemen-
te ristrutturata, dove
poter godere appieno
della tranquillica delle
colline toscane e dei
profumi della campa-
gna circostante. Oltre
ad un eccellente Olio
Extra Vergine d'Oliva,
i vini prodotti sono:
Chianti DOCG, Bian-

coDuva, Vin Santo del Fattoria R0z

Chianti (vincitore del-
la Medaglia d’Oro alla Selezione del
Sindaco 2010), Vin Santo del Chian-

ti - Occhio di Pernice. Mi
dirigo adesso verso la Fat-
toria Rozzalupi (www.
fattoriarozzalupi.it
- +39 0571 585701),
un’altra tra le venti-
sei strutture ricettive
di Cerreto. Un borgo
agricolo tipicamente to-
scano che & stato accu-
ratamente ristrutturato
senza perd dimenticare
tucci i comfort neces-
sari agli ospiti di oggi.
All'interno dell’azienda
viene praticato l'alle-
vamento amatoriale di
ovini di razza Scottish
Blackface e di Border
Collie che sono addestrati
per lo sheepdog nel campo at-
trezzato adiacente al maneggio.

I prodotti della Fattoria Roz-
zalupi ed i vini di Colle Alberti,
sono alcuni dei tanti che ho trovato
al Ristorante PS di Stefano
Pinciaroli (www.ps-ristorante.it -
+39 0571 559242). Un giovane
chef che & gid riuscito a trovare
una sua filosofia basata su principi
semplici: i piatti, le persone ed il

territorio. I piacti, considerati delle
opere, creatl con il cuore, rivisitan-
do in chiave attuale antiche ricette.
Le persone, ovvero i colleghi che
lavorano al suo fianco, elemento
essenziale per il successo. Il tetrito-
rio, vissuto come elemento fonda-
mentale per la qualita dei prodotti,
che contribuiscono a far essere i
piatti del “Pincia”, unici ed inimi-
tabili. Ed non & quindi un caso che
sia inserito tra i ristoranti preferiti
dalla Guida de Il Sole 24 ORE e
che, proprio in questi giorni, sia
arrivara la “seconda forchetta” della
Guida del Gambero Rosso!

Stefano Ridi
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